
 

 
 

  

Sous-vide gerupfte Gans mit Rotkohlsalat, 

Tomatenscheiben, im Bierteig gebackene Zwiebeln, 

Preiselbeer- und Orangen-Majo mit Süßkartoffel-Pommes 

 
 

* * * 
 

„Cross gebacken“ 
 

 

 
 

 

 
 

 

(Brust und Keule) 

 
 

 

Dazu reichen wir hausgemachte Knödel oder frische Spätzle 

 mit Rotkohl aus eigener Herstellung und frischen Apfelmus. 
 

* * * 
 

gefüllt mit Rumrosinen und karamellisierten Mandeln, 

dazu ein hausgemachtes Tonkabohnen-Eis 

 

 


